Vorspeisen/Zwischengerichte:
Barlauchcremesuppe € 8,50
Lauchquiche mit Feldsalat € 13,50

Odenwalder Platte:
Handkase, roher Odenwalder Landschinken, gerauchertes
Forellenfilet, Preiselbeer Meerrettich, Odenwalder Pfefferbeiser,

Kochkéase und Butter, dazu Laugenstange und Bauerbrot € 18,50
Hauptgerichte:

Hausgemachte Rote Beete Maultaschen mit Feldsalat € 19,90
Lachsfilet mit Barlauchrisotto € 29,50
Kalbsleber Berliner Art mit Kartoffelplree € 24,50
Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel mit Vichy Karotten,
Barlauchspédtzle und SoRe € 23,50
Spinatknddel mit Parmesan, Salbeibutter und Feldsalat € 19,50
Cordon Bleu geflillt mit Schinken, Kase, Champignons und

Rihrei, dazu Pommes Frites und Preiselbeeren € 22,90
Dessert:

Apfel—Birnenstrudel mit VanillesoBe und Sahne € 9,10

UNSERE WEINEMPFEHLUNWG DER WOCHE

Chardonnay & WeiBer Burgunder trocken QbA C,11 € 3,60
Welngut Dietrich, GroBkarlbach, Pfalz C,21 € 6,20
Eine feine frische Cuvee aus 2/3 Chardonnay und 0,751 € 23,20

1/3 Weisser Burgunder, die durch ihren aromaschonenden Ausbau
wunderbar leicht und mit burgundertypischer Frucht liberzeugt.



