
 

EMPFEHLUNGEN DER WOCHE 31.08.-06.09.2026  

 
Vorspeisen/Zwischengerichte: 
  

Kürbissuppe   €  8,90 
 

Odenwälder Vitello: 
Dünne Kalbstranchen mit Soße von der geräucherten Forelle  
als Vorspeise  € 15,50 
als Hauptgericht mit Bratkartoffeln  € 22,80 
     
   

 
Hauptgerichte: 
 

Hausgemachte Kürbismaultaschen mit Wildkräutersalat   € 20,90 
 

Gebratenes Lachsfilet mit Kürbisrisotto und Wildbrokkoli € 29,90 
 

Rinderbrust mit Meerrettichsoße und Bratkartoffeln  € 22,80 
 

Wirsingroulade mit Kartoffelpüree und Soße  € 20,50 
 

Cordon Bleu mit Bacon und Käse, dazu Pommes Frites  
und Preiselbeeren  € 23,50 
 

Ofenkartoffel mit gebratenen Pilzen, Kräuterquark und Salat € 19,50 
 

Argentinisches Black Angus Rumpsteak (ca. 230g) mit  
Ofenkartoffel und Kräuterquark   € 33,50 
 
 

Dessert: 
 

Marillenknödel mit Heidelbeersorbet und Vanillesoße  €  9,10 

 
WEINEMPFEHLUNGEN DER WOCHE 
 

Von Winning Drache Riesling QbA trocken,   0,1l € 4,30 
Weingut von Winning, Deidesheim  0,2l € 8,30 
Der von Winning Drache Riesling aus der Pfalz ist ein            0,75l € 31,00 
Weißwein für jede Gelegenheit.                     
Er ist würzig mild und ungeheuerlich gut. Mineralisch,  
fruchtig, mit Schmelz, Kraft und Eleganz. Dabei ist der Weißwein alles andere 
als soft. Das Sortenbouquet ist deutlich und klar ausgeprägt.  
 
   


