Vorspeisen/Zwischengerichte:
Klirbissuppe € 8,90

Odenwalder Vitello:
Dinne Kalbstranchen mit SoBe von der geraucherten Forelle

als Vorspelse € 15,50
als Hauptgericht mit Bratkartoffeln € 22,80
Hauptgerichte:

Hausgemachte Kirbismaultaschen mit Wildkr8utersalat € 20,90
Gebratenes Lachsfilet mit Klirbisrisotto und Wildbrokkoli € 29,90
Rinderbrust mit MeerrettichsoBe und Bratkartoffeln € 22,80
Wirsingroulade mit Kartoffelplree und SoBe € 20,50

Cordon Bleu mit Bacon und Kase, dazu Pommes Frites
und Preiselbeeren € 23,50

Ofenkartoffel mit gebratenen Pilzen, Krauterquark und Salat € 19,50

Argentinisches Black Angus Rumpsteak (ca. 230g) mit

Ofenkartoffel und Krauterquark € 33,50
Dessert:
Marillenknddel mit Heldelbeersorbet und VanillesoRBe € 9,1C

WEINEMPFEHLUNGEN DER WOCHE

Von Winning Drache Riesling QbA trocken, C,11 € 4,30
Weingut von Winning, Deidesheim 0,21 € 8,30
Der von Winning Drache Riesling aus der Pfalz ist ein 0,751 € 31,00

Weigwein flir jede Gelegenheit.

Er ist wirzig mild und ungeheuerlich gut. Mineralisch,

fruchtig, mit Schmelz, Kraft und Eleganz. Dabel ist der WeiBwein alles andere
als soft. Das Sortenbouquet ist deutlich und klar ausgepragt.



